AecepTHoe
NPEeAAOXKEHNE
oT Ceapuka
Mnane

XpycTslas mepeHra
C MaAVHOBBIM MYCCOM
1 AIMOHHbIM KPEMOM

Meringa con mousse
di lamponi, 951

650 pyO.

XpyCTALWNA aneAbCUHOBO-
LLUOKOAAAHbI AecepT

Dessert al cioccolato con
arancia, 130r

650 pyO.

AVUMOHHBI AecepT
C MOPOXXEeHbIM KpeM-0ploAe

Il limone & un dessert con
gelato, 90r

590 py6.

PectopaHn Benoit Violier, LLBeliuapus, 3 3Be3Abl MULLAEH

Un3kernk co cBeXXUmmn
Aroaamm

Formaggio tenero, 1801

790 pyo0.

CopOeT 13 coka
Tponnyecknx (PpykToB
(roToBuTCA Ha Bawimnx
raasax)

Ghiacco, 90r
650 pyO.
TBOPOXKHNK C ATOAHBIM

COyCcoM

Ricotta alla vaniglia e frutti
di bosco 1601

690 pyO.

[MTybe MOAOKO C COyCcoM
N3 4epPHON CMOPOANHBI

Souffl e con salsa di rides
nero, 751

620 pyO.

Kpem-6ploAe ¢ apomMaTom
AEMOHIpaca 1 BaHUAN
C COYCOM N3 AECHbIX AroA

Creme brule ai frutti di bosco,
1251

590 pyO.

['opsunii 3anedeHHbIn paaH
CO CANBOYHbLIM MOPOXXEHbIM

Flan di cioccolato, 145/30r
580 pyO.

MeAOBUK C Aerkum
CMeTaHHbIM KpeMOM

Torta di miele, 1801

590 py0.

YepHnyHbli nupor
C PUKOTTON

Tortina di mirtilli, 1001

590 pyO.

MaHrosblin TOpT
C MUHA@AbHbIM OUCKBUTOM

Torta con mousse al mango
e mandorle, 1701

750 pyo0.

HanoAeoH ¢ 6pyCHNYHbLIM
COyCcOoMm

Napoleone con salsa di mirtil-
li, 125/100r

600 pyo.

MopoxxeHoe 1 copbet

LLlokoraaHasa cepa

C BAHWAbHbIM MOPOXKEHbIM,
CBEXVMU AroAaMun

N TOPSAYNM COYCOM

Gelato cioccolato in sfere,
100r

750 py6.

KOHMeTbl MAM LLOKOAAA
py4HOI paboThl

Cioccolatini fatti a mano, 100r

600 pyo6.

AccopTn MUHN-AECEPTOB
oT WWed-koHanTepa

Dolchi assortiti
da chef-pastrty

690 pyo.

(NMPUrOTOBAEHHbIE HALLUMWN KOHAUTEPamM)

MopoxxeHoe: BAaHUAbHOE, MAOMONP, NAOMONP C COAEHOIA
KapameAblo, HyTeAaAa, MATHOE, LLOKOAGAHOE, YepHas

CMOPOAVIHA, KAYOHUYHOE

COp6eTbIZ AVIMOHHBIIA, MA@HIO, €XXeBUKa-AbIHS, AdiM, KOKOC, MAANHA

Gelati e sorbetti, 60r

450 pyo0.





